


知信息融合方法与理论框架研究。

方向二：食品大数据与可视化分析技术

围绕食品大数据与可视化技术，面向食物安全、食品营养、食品风味、食品组学等各类食品

大数据，融合运用区块链、云计算、人工智能与大数据等技术于传统的食品科学领域，进行食品

大数据的科学存储、数据挖掘与可视化分析，通过直观的数据呈现方法探索食品数据内在规律，

追踪溯源监控食品安全，解决食品质量信息与消费者不对称问题，研判舆情趋势，挖掘用户口味

偏好，创新食谱与营养食品推荐，服务于未来食品行业的发展。这方面的研究内容主要包括：食

品大数据的区块链存储技术、食物风味分析与营养智能推荐技术、面向食品大数据的可视化分析

技术等。

该学科学术带头人和学术梯队简介

本学科梯队合理，师资力量雄厚，现有专职教师 176人（含双肩挑），其中正高职称 49人，

副高职称 74人。专任教师中，副高以上职称教师占 80%，博士学位占 88.46%，45岁以下中青

年教师占 80%。拥有双聘院士 1 人，国际食品科学院院士 2人，国家级人才 8人，省级特聘专

家 3人，省高校钱江学者特聘教授 1人，以及各类省级人才等共 54人。

学术带头人：田师一

田师一，博士，教授，浙江工商大学食品与生物工程学院副院长，食品口腔加工与感官科学

研究所副所长，浙江省食品副秘书长（常务理事）/青年工作委员会秘书长，浙江省省级人才，

浙江省农业先进工作者，省高校中青年学科带头人，浙江工商大学西湖学者A岗。曾在美国Kansas
大学医学中心访问进修。主讲《食品感官科学》（国家精品课程/国家资源共享课程）《试验设

计与数据处理》等课程。曾经带领学生获大学生挑战杯国赛金奖 2次，省赛金奖 2次，省赛二等

奖 1次，互联网+省赛金奖 1次。主要从事食品感官及智能感官科学与技术相关的研究工作。与

多家知名食品及食品原料供应公司长期开展各类产品感官质量相关的科研服务工作。研制开发了

一种新型多频大幅脉冲伏安电子舌和金属氧化物膜电子鼻系统，已经在中粮研究院、中国标准化

研究院等多家知名企事业单位广泛应用。主持国家自然基金 2项，国家航天课题 1项，承担多项

国家十二五、十三五以及企事业相关项目。授权国家发明专利 10余项，软件著作权 3项。在国

内外学术期刊上发表论文 50余篇。

研究方向：食品感官品评方法（人工感官评价），味觉传感器及交互影响机制研究（电子舌），

嗅觉传感器系统及交互影响机制研究（电子鼻）。

主要学术骨干：

顾青：教授，浙江省特级专家，国家科技部教育部“111”引智基地负责人、浙江省食品微

生物技术研究重点实验室主任、省食品营养与功能性食品国际科技合作基地主任。以第一完成人

获国家科技进步二等奖(2019)和浙江省科技进步一等奖(2017)。主持“十三五”国家重点研发计

划项目、国家基金重点项目、浙江省重点研发等项目 20余项。入选国家级人才、浙江省省级人

才，享受国务院政府特殊津贴。2021年被评为浙江省优秀共产党员，2022年荣获全国五一劳动

奖章。

郦萍：研究员，博士生导师，浙江工商大学食品微生物研究所副所长，浙江省杰出青年基金

项目获得者，浙江省省级人才，中国食品学会益生菌分会理事，浙江省生物信息学学会微生物专

业委员会委员。主持国家基金（3项）、省重点研发、国家重点研发（子课题）等项目 20余项，

在 Cell 子刊 Cell Stem Cell 等期刊发表论文 60余篇，参编英文专著 3部。担任 4 个国际期刊编

委、2个特刊客座编辑。长期致力于益生菌资源挖掘与应用研究，获国家科技进步奖二等奖 1项
（5/10），浙江省科技进步奖一等奖 1项（3/12），中国食品科学技术学会科技创新奖二等奖 1
项（1/5）。

王勋：教授、博士生导师，入选国家级人才，国家有突出贡献中青年专家，享受国务院特殊

津贴，省教学名师，浙江省省级人才，是省高校首批黄大年式教师团队负责人和首批浙江省教书



育人楷模。中国图象图形学会理事兼智能图形专委会副主任。作为首席科学家先后承担了国家科

技支撑计划项目和国家重点研发计划项目；主持国家自然科学基金重点项目等国家省部以上项目

10余项。发表高水平学术论文 120余篇，授权发明专利 50余项，其中，已向企业转化 5项、美

国专利 3 项，作为第一完成人获：省部科学技术奖一、二等奖共 6 项、国家教学成果二等奖 1
项、浙江省教学成果一等奖 2项。

杨柏林：教授，浙江省杰出青年基金获得者，浙江省省级人才。主要成果为创新性地提出了

无线非可靠网络下三维图形的编码方法和传输协议，提高了三维模型数据传输的鲁棒性和实时

性，方法应用于电魂、中南卡通等上市公司的移动网络游戏引擎中；研制了面向移动终端的虚拟

打扮虚拟（增强）现实系统，核心成果已集成到阿里巴巴相关电商产品中。主持国家级、省部级

重点项目 5项，发表高水平论文 20余篇；授权发明专利 10余项。担任 PR、TVC、CAVW 和计

算机学报等国际国内主流期刊的审稿人，是 CASA、Chinagraph 等领域知名会议 PC。
陈建设：教授，国际食品科学院院士，长期从事食品物理学研究，在国际上开创并引领食品

口腔加工这一新兴研究领域。2014年在浙江工商大学建立了国内首个、国际领先、特色鲜明的

“食品口腔加工实验室”。2016年获美国 AHSA学会年度国际杰出成就奖；2016年入选浙江省

海外高层次人才；2019年以来连续入选全球前 10万名年度最有影响力的科学家，2020年当选国

际食品科学院院士。2010年以来主持食品口腔加工国际学术会议并担任会议主席；担任 SCI 杂
志 Journal of Texture Studies主编和多个国内外主流食品类杂志编委。主持国家自然基金、科技

部国家重点研发计划子课题和多项国际合作项目，发表 SCI论文 180余篇（H-因子 39，论文篇

均被引 25次，单篇最高被引达 479次），出版英语专著 3本，参与制定国际标准 1项，特邀国

际学术报告 30余次。

张颖：教授，国家级人才，澳大利亚 ARC Future Fellow，计算机数据科学领域顶级期刊

(CCF-A类)IEEE Transactions on Knowledge and Data Engineering 副主编。主要关注于大数据的查

询处理和分析，尤其是在对大图数据和多维数据的处理方面，取得了一系列国际领先的科研成果。

累计在计算机国际会议和期刊上发表论文 160 余篇，其中 CCF-A 类顶级期刊会议论文 109
篇，包括 SIGMOD、PODS、VLDB、ICDE、SIGIR、IJCAI、AAAI、TODS、VLDB Journal 和

TKDE 等。共获得计算机国际会议最佳论文(Best Paper Award) 5 篇，其中对大规模图数据稠密

子图挖掘的研究成果获得计算机国际顶级会议 ICDE 2016 (CCF-A 类) 的最佳论文。自 2011 年

以来，连续获得多项澳大利亚 ARC (Australian Research Council，相当于国家自然科学基金委员

会 )人才项目的支持，包括 ARC Future Fellowship，ARC APD Fellowship 和 ARC DECRA
Fellowship。围绕大数据应用，尤其是在大图处理和多维数据处理方面的研究成果，代表了在国

际学术领域的领先地位。

华璟：教授，国家级人才，城市复杂环境智能驾驶研究创新团队（浙江省高校高水平创新团

队）负责人。承担国家自然科学基金和省自然科学基金基金重点项目，其中全景视频技术应用于

建国七十周年国庆阅兵以及首都和广州白云机场等地的运行管理；“智能车载视频处理方法的研

究”已转化为产学研产品--智能辅助驾驶仪，装车数量已超过十万辆，在形成商业规模的同时，

为下一代网络驾驶技术的研发奠定了数据、理论和技术基础。直接带领和参与发表了 10篇浙江

工商大学署名的高水平期刊论文，申请发明专利 11项，已授权 2项。指导硕士研究生 20名，已

毕业 12名 。

刘东升：教授，浙江省省级人才、省中青年学科带头人、省计算机学会电子商务专委会秘书、

省“十三五”重大科技研发攻关和成果转化应用咨询专家组成员。研究方向为智能信息处理、社

会计算。主持研发的大数据商务智能关键技术，服务 4 万余家企业和机构，实现直接经济效益

18亿。“大数据商务智能关键技术研究及应用”项目获中国商业联合会服务科技创新奖一等奖。

“面向农产品流通溯源融合的电子商务关键技术”获省科技进步三等奖。



该学科培养方案（含培养目标、课程体系、主要培养环节及学位论文要求）

（一）培养目标

本学科培养目标是遵守我国宪法、法律和研究生行为准则，徳、智、体、美、劳全面发展的

高级专业人才。能够掌握数字化食品基础理论、数据分析和信息处理技术，能独立承担数字化食

品研究与系统工程开发的高级复合型研究人员或技术管理人员。

硕士培养目标：

1.热爱祖国，具有良好的道德品质，较强的事业心和创新精神，具有崇高的学术理想和学术

追求，将计算机技术应用于食品科学与工程作为研究发展的目标。

2.培养具有创新精神，在食品大数据工程应用领域做出创新性成果；具有科研团队精神，能

够独立从事食品大数据工程方向的科学研究工作的能力的人才。

3.培养能够掌握食品大数据工程基础理论、数据分析和信息处理技术，能独立承担食品大数

据工程研究与系统工程开发的高级复合型研究或技术管理人才。

博士培养目标：

1.热爱祖国，具有良好的道德品质，较强的事业心和创新精神，具有崇高的学术理想和学术

追求，将计算机技术应用于食品科学与工程作为研究发展的目标。

2.培养具有创新精神，在食品大数据工程领域做出创新性成果；具有科研团队精神，能够独

立从事食品大数据工程方向的科学研究工作的能力的人才。

3.培养具有食品科学与工程学科和计算机科学与技术学科宽广的基础理论和系统深入的专

门知识，了解本学科专业的前沿动态，可胜任食品大数据工程领域高层次的教学、科研、工程技

术工作与科技管理工作等的高层级人才。

（二）课程体系

立足社会发展需要和人才培养的基本要求，遵循“系统性、逻辑性、创新性、国际化、定量

化”原则，总结国内外相关经验，结合食品科学与技术学科和计算机科学与技术学科发展特色，

构建了包含学位课、必修课、专业选修课、公共选修课和实践环节五大模块的食品大数据工程课

程体系。

硕士：

最低毕业总学分为 33学分，其中学位课 12学分，必修课 6学分，专业选修课 12学分，公

共选修课 1学分，实践环节 2学分。具体安排如表 1。
博士：

最低毕业总学分为 18学分，其中学位课 6学分，必修课 4学分，专业选修课 6学分，公共

选修课 1学分，实践环节 1学分。具体安排如表 2。

表 1 食品大数据工程硕士研究生课程体系

课程

性质
课程名称 学分 周学时 总学时 学期 备注

学位课

英语（一） 2 2 32 1

英语（二） 2 2 32 2

信息技术理论前沿 2 2 32 1

食品安全与品质控制原理 2 2 32 1

数据科学与工程 2 2 32 2

试验设计与数据分析 2 2 32 2



必修课

自然辩证法概论 1 2 32 1

中国特色社会主义理论与实践研究 2 2 32 2

科技论文写作与文献检索 1 2 32 1

食品感官科学 2 2 32 2

专业选修课

可视分析 2 2 32 1

数据挖掘 2 2 32 2

高级数据库技术 3 3 48 1

食品物理学 2 2 32 2

食品感官科学 2 2 32 1

大数据信息处理 2 2 32 2

生物信息学 2 2 32 1

人工智能前沿专题 2 2 32 1

未来食品 2 2 32 2

公共选修课

体育 1 2 16 1-6

任选其

一
美学艺术类课程 1 2 16 1-6

劳动教育类课程 1 2 16 1-6

实践环节 学术交流与研讨 2 1 16 1-6

表 2 食品大数据工程博士研究生课程体系

课程

性质
课程名称 学分 周学时 总学时 学期 备注

学位课

博士英语 2 2 32 1

食品大数据工程理论前沿 2 2 32 1

试验设计与数据分析 2 2 32 1

必修课
中国马克思主义与当代 2 2 32 2

机器学习与大数据可视化分析 2 2 32 2

专业选修课

复杂网路传播动力学 2 2 32 1

机器感知与多源信息融合 2 2 32 2

高级数据库技术 3 3 48 1

食品物理学 2 2 32 2

食品感官科学 2 2 32 1

大数据信息处理 2 2 32 2

生物信息学 2 2 32 1

人工智能前沿专题 2 2 32 1




